






FOTÓGRAFO RESPONSÁVEL: MÁRIO COELHO

tasteweek.com.br

ENTRADA

PRATO PRINCIPAL

SOBREMESA

VEJA OS MENUS DE
CASA OU DO CELULAR: 

P R E M I U MC L A S S I C

44 61R$ R$



06 A B  C O S T E L A R I A
07 A C O N T E C E  B E E R
08 A M I T Y
10 A R C O S  D I  L U N A
11 B E M - D I TA  S E M E N T E
12 B E M D I T O  B U R G E R
14 BUFFALO BILL 
16 CERVEJARIA BRAGANTINA
17 C H O C O L AT T I  N I C O L AT T I
18 C H O P P  T I M E
20 D E C K  G A Ú C H O
21  E M P Ó R I O  E U R O PA
22 F E S T VA L L  FA M I LY
24 F O R N E R I A  R A Z E R A
26 G AT T I  G A S T R O  V I N O
27 G O N Z A
28 H AW - L A I
30 K E I K
31 M I S Ô
32 M O S TA R D A  E M  G R Ã O
34 O S O
35 Q U I N TA L  D E  C A S A
36 R E D  P E P P E R S
38 S A B O R E A RT
40 S A L O M É  B A R
41 T H  H A M B U R G U E R I A
42 T R I A N O N 

Í N D I C E

A cada menu vendido, R$1,00 será 
destinado a ABCC - Associação 
Bragantina de Combate ao Câncer. 

I N S T I T U I Ç Ã O  Q U E  A P O I A M O S :



Av. São Francisco 
de Assis,  35A - Jd. 
São José

(11) 94066 7910

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

Tem Delivery Não cobra 10%$

E N T R A D A
Salada Hungria. 

P R AT O  P R I N C I PA L
Lanche AB especial (Rúcula, 
tomate, cebola caramelizada, 
hambúrguer 150g costela e 
cheddar) + batata.

S O B R E M E S A
Mini torta de limão.

E N T R A D A
Salada Hungria. 

P R AT O  P R I N C I PA L
Mix AB Costelaria 
Costela no bafo, hambúrguer 
de costela, linguiça de 
costela, mandioca cozida, 
pão de alho, vinagrete e 
farofa.

S O B R E M E S A
Mini torta de limão.

18h00 - 23h00
12h00 - 15h00

/18h00 - 23h00

Seg-Sex:
Sábado:

x
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Praça Maastricht, 200 - 
Loja 29 - Euroville Office 
Premium

(11) 96904-8124
(11) 95414-2888

www.acontecebeer.com.br

E N T R A D A
Bolinho de batata doce 
recheado com linguiça 
bragantina.

P R AT O  P R I N C I PA L
Fish and chips de tilápia com
maionese de gengibre.
 
S O B R E M E S A
Mousse napolitana.

18h00 -23h00Ter - Sáb:

Não tem Delivery Cobra-se 10%$

E N T R A D A
Um Chopp Bragantina 
de 500ml.

P R AT O  P R I N C I PA L
Filé mignon recheado com 
cogumelos frescos e fettuccine 
puxado na manteiga de ervas 
e molho de mostarda dijon.
 
S O B R E M E S A
Mousse napolitana.

MENU 02
Classic R$44,00

MENU 01
Classic R$44,00

x
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14,90
r$

COMBO LANCHE

6,90
r$

COMBO PASTEL

R .  D R .  C Â N D I D O  R O D R I G U E S ,  3 2 P R A Ç A  R A U L  L E M E , 1 3 3

A P R O V E I T E  O  T A S T E W E E K  E
V E N H A  S A B O R E A R  E S S A  P R O M O Ç Ã O !

A MAIS TRADICIONAL PASTELARIA DE BRAGANÇA PAULISTA

#EUVI
NOTASTE

N O  T A S T E W E E K

Av Dom Pedro I, 46 -
Taboão

(11) 4034-3762 12h00 -19h30Seg-Sex:
Sábado:

Não tem Delivery Cobra-se 10%$

E N T R A D A
Salada com croutons de pão 
Amity.

P R AT O  P R I N C I PA L
Polenta mole com ragu de 
cogumelos e creme de queijo 
de castanhas.
 
S O B R E M E S A
Mousse de chocolate belga 
com nibs de cacau.

Menu sem glúten e sem 
lactose.

MENU 01
Classic R$44,00

x
12h00 -18h00

MENU 02
Classic R$44,00

E N T R A D A
Salada com croutons de pão 
Amity.

P R AT O  P R I N C I PA L
Polenta mole com ragu de 
carne e creme de queijo de 
castanhas.

S O B R E M E S A
Mousse de chocolate belga 
com nibs de cacau.

Menu sem glúten e sem 
lactose.

menu
vegetariano
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14,90
r$

COMBO LANCHE

6,90
r$

COMBO PASTEL

R .  D R .  C Â N D I D O  R O D R I G U E S ,  3 2 P R A Ç A  R A U L  L E M E , 1 3 3

A P R O V E I T E  O  T A S T E W E E K  E
V E N H A  S A B O R E A R  E S S A  P R O M O Ç Ã O !

A MAIS TRADICIONAL PASTELARIA DE BRAGANÇA PAULISTA

#EUVI
NOTASTE

N O  T A S T E W E E K



R. Alexandre de Simoni, 
400 - Jardim do Sul

(11) 2473-1654

E N T R A D A
Salada de legumes cremosa 
com crostini.

P R AT O  P R I N C I PA L
Saint Peter a moda baiana 
com arroz de coco e pirão.

S O B R E M E S A
Panacota com geléia de 
morango.

11h30 -15h00
Ter - Dom:

Não tem Delivery Cobra-se 10%$

18h30 -23h00

x

E N T R A D A
Salada de legumes cremosa 
com crostini.

P R AT O  P R I N C I PA L
Tornedor de filet mignon 
a moda do chefe e arroz 
piamontese.

S O B R E M E S A
Panacota com geléia de 
morango.

MENU 02
Classic R$44,00

MENU 01
Classic R$44,00
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Rua Nicola Organizo, 
104 - São José 

(11) 9 4344 4321
(11) 9 6381 1824

Não cobra 10%$

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Classic R$44,00

E N T R A D A
Salada de folhas verdes com 
pãozinho de tapioca.

P R AT O  P R I N C I PA L
Moqueca de banana da terra 
servida com arroz, farofa e 
conserva de maxixe.

S O B R E M E S A
Doce de mamão verde com 
farofa de castanha de caju.

E N T R A D A
Salada de folhas verdes com 
chapati.

P R AT O  P R I N C I PA L
Curry de Espinafre com tofu 
assado servido com arroz.

S O B R E M E S A
Mousse de chocolate vegano.

Não tem Delivery

12h00 - 16h00Ter - Sáb:

x x

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Classic R$44,00

menu
vegetariano

menu
vegetariano
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Praça José Bonifácio, 
8 - Centro

(11) 2473-3687
(11) 9 7416 2576

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

Tem Delivery Não cobra10%$

E N T R A D A
Batatas rústicas com pulled 
pork (porco defumado 
desfiado).

P R AT O  P R I N C I PA L
BemDito Cheddar (pão 
brioche, burger 180g, 
cheddar fundido, bacon, 
cebola caramelizada).

S O B R E M E S A
Mousse de Nutella com 
morangos e raspas de 
chocolate.

E N T R A D A
Mandioca frita com maminha 
na cerveja preta.

P R AT O  P R I N C I PA L
BemDito Camarão (pão 
brioche, burgão 180g, tomate 
confit, camarões  empanados 
na panko).

S O B R E M E S A
Mousse de Nutella com 
morangos e raspas de 
chocolate.

x

Ter-Dom:
Sex-Sáb:

16h00 - 23h00
16h00 - 00h00

disponível
vegetariano

disponível
vegetariano
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* CONSULTE CONDIÇÕES NA UNIDADE

Av. Europa, 480
Jd. Europa

(11) 2473 3320

E N T R A D A
Coleslaw salada de repolho.

P R AT O  P R I N C I PA L
Cupim casqueirado com 
mandioca cozida.
 
S O B R E M E S A
Sorvete de chocolate com 
ganache de chocolate.

MENU 01
Classic R$44,00

E N T R A D A
Empanada argentina.

P R AT O  P R I N C I PA L
Picanha Angus com purê de 
batatas com queijo.

S O B R E M E S A
Sorvete de chocolate com 
ganache de chocolate.

Não tem Delivery Não cobra 10%$x x

17h00 - 23h00
17h00 - 23h00

Ter-Qui:
Sex-Sáb:

MENU 02
Premium R$61,00

www.bbsteak.com.br
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* CONSULTE CONDIÇÕES NA UNIDADE



R. Boa Vontade, 169 – 
Centro

(11) 4032-0990

www.cervejariabragantina.com.br

17h00 - 22h00Ter-Qua:
Quinta:
Sexta:
Sábado:
Domingo:

Não tem Delivery Não cobra 10%$

E N T R A D A
Cerveja de 300ml a escolha.

P R AT O  P R I N C I PA L
- Burger de pernil com bacon, 
guacamole e maionese de 
páprica. 
- Burger recheado com 
gorgonzola e abacaxi com 
barbecue. 
- Burger com provolone, crispy 
de couve e maionese de 
bacon.

S O B R E M E S A
Doces de massa de panqueca 
recheados com Oreo.

E N T R A D A
Cerveja de 300ml a escolha.

P R AT O  P R I N C I PA L
Costelinha de porco ao molho 
barbecue, Buffalo Wings, 
Mac‘nCheese com linguiça 
bragantina acompanhado de 
bolo de milho.
 
S O B R E M E S A
Brownie de chocolate com 
calda de cerveja.

MENU 01
Classic R$44,00

x

17h00 - 00h00

MENU 02
Classic R$44,00

x
11h00 - 00h00

17h00 - 23h00

12h00 - 18h00
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Rua José Domingues, 768 
- Taboão

(11) 2277-4589

www.chocolatti.com.br Não tem Delivery Não cobra 10%$

MENU 01
Classic R$44,00

x

MENU 02
Premium R$61,00

x

12h00 - 16h00
11h30 - 16h00

Segunda
Ter-Sáb:

E N T R A D A
Caprese – Pão Foccacia, pesto 
de manjericão, mozzarella de 
búfala fresca, tomate e alho 
confitado.
P R AT O  P R I N C I PA L
Fideuá à Brasileira – Uma 
releitura da clássica receita 
valenciana: Macarrão cabelo 
de anjo à base de Leite de 
Coco e azeite de Dendê com 
Camarões e Tentáculos de Lula.

P R AT O  P R I N C I PA L
Steak Diane – Mini Medalhões 
de Filet Mignon com molho 
à base de Mostarda Dijon, 
Molho Inglês e Cogumelo Paris, 
acompanhado de Risotto de 
Alho Poró e Mix de Folhas.

S O B R E M E S A
Chocotorta Argentina – 
Bolacha de chocolate 
embebida no café e doce 
de leite. Acompanha 
marshmallow.

S O B R E M E S A
Chocotorta Argentina – 
Bolacha de chocolate 
embebida no café e doce 
de leite. Acompanha 
marshmallow.

E N T R A D A 
Caprese – Pão Foccacia, pesto 
de manjericão, mozzarella de 
búfala fresca, tomate e alho 
confitado.
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(11) 2277-3132 /
(11) 98860-3352

12h00 - 15h00Dom-Dom:
Avenida José Gomes 
da Rocha Leal, 658 - 
Centro

E N T R A D A
Salada de folhas com molho 
do Chef.

P R AT O  P R I N C I PA L
Filet Chopp Time (Filet alto 
grelhado coberto com molho 
de queijo roquefort, aspargos 
e champignon sauté, batata 
palha e arroz com brócolis).
 
S O B R E M E S A
Mini torta de maçãs.

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Classic R$44,00

E N T R A D A
Salada de folhas com molho 
do Chef.

P R AT O  P R I N C I PA L
Tagliarini ao molho de 
camarão (molho sugo, cubos 
de tomate, manjericão e 
camarão).

S O B R E M E S A
Brownie com sorvete de creme 
e calda de chocolate.

Tem Delivery Cobra-se 10%$
www.chopptimebraganca.com.br

18h00 - 23h00Dom-Dom: 12h00 - 15h00(11) 2277-3132 /
(11) 98860-3352
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Praça Cônego Francisco 
Claro de Assis, 112 - Vila 
Bianchi

(11) 4035-0032

Não tem Delivery Cobra-se 10%$

MENU 01
Classic R$44,00

10h00 - 16h00
10h00 - 22h00

Dom-Qui:
Sex-Sáb:

x

E N T R A D A
Salada de Rúcula.

P R AT O  P R I N C I PA L
Costelinha Barbecue, 
acompanhado com arroz, 
feijão, batata frita, farofa e 
vinagrete.
 
S O B R E M E S A
Petit Gateau.

E N T R A D A
Salada de Rúcula.

P R AT O  P R I N C I PA L
Tilápia ao molho branco com 
polenta frita e arroz à grega.
 
S O B R E M E S A
Petit Gateau.

MENU 02
Classic R$44,00
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 Av. dos Imigrantes, 
465/1 - Taboão

(11) 4033-6000

Não cobra 10%$

MENU 02
Classic R$44,00

Não tem Deliveryx x
07h00 - 22h00
08h00 - 21h00

Seg-Sáb:
Domingo:´

MENU 01
Classic R$44,00

menu
vegetariano

menu
vegetariano
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E N T R A D A
Catupiry® ao forno com 
azeite, ervas frescas e 
lascas de alho grelhado. 
Acompanha torradinhas de 
baguete francesa.

P R AT O  P R I N C I PA L
Cappelle de Gorgonzola e 
figo fresco com molho branco 
ao limone. Massa fresca 
100% artesanal.

S O B R E M E S A
Eclair de chocolate.

E N T R A D A
Catupiry® ao forno com 
azeite, ervas frescas e 
lascas de alho grelhado. 
Acompanha torradinhas de 
baguete francesa.

P R AT O  P R I N C I PA L
Raviolli de queijo gouda e 
manjericão salteado com 
azeite e ervas de provença. 
Massa fresca, 100% 
artesanal.

S O B R E M E S A
Eclair de limão siciliano.



seleção especial PARA TODOS OS GOSTOS.

KIT ARBO
(com 2 unidades)

45,90
Preço válido até 31/08/2019

 ou enquanto durarem 
os estoques.

Av. dos Imigrantes, 465 - Taboão 
Bragança Paulista - (11) 4033 6000 

´

APROVEITE  TAMBÉM: LINHA FRAÇÃO ÚNICA CASA PERINI 
COM 10% DE DESCONTO DURANTE TODO O TASTE WEEK

DE   30R$ ,90 

POR  R$
,9022

(cada garrafa / preço para kit)

(cada garrafa)

REVENDEDOR EXCLUSIVO CASA PERINI

  30R$ ,90 

POR  R$
,9022

(cada garrafa / preço para kit)

(cada garrafa)

É SÓ ESCOLHER Os SEUs PREFERIDOs!

DE

Cobra-se 10%
$

18h00 - 23h00

Av. Carlos de Campos, 
27 - Jd. São José

(11) 2277-0428 
(11)9 9988-6233

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

Não tem Delivery

Qua-Dom:

x Cobra-se 10%$

18h00 - 23h00

disponível
vegetariano

disponível
vegetariano
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E N T R A D A
Nachos ao molho de cheddar 
artesanal, com guacamole, 
sour cream e bacon.

P R AT O  P R I N C I PA L
Hambúrguer de porco chili 
abacaxí grelhado ao chilli, 
blend de 200g de picanha 
suina, cheddar cremoso 
artesanal, crispy de pururuca 
e barbecue no Pão de 
Brioche.

S O B R E M E S A
Hambúrguer de churros 
recheado de doce de leite 
artesanal da casa.

E N T R A D A
Bruschetta de Napolitana.

P R AT O  P R I N C I PA L
Hambúrguer a parmegiana 
(blend de Fraldinha, 
empanado ao molho rústico 
de tomate, presunto de 
parma, parmesão gratinado 
e crispy de alho poró no pão 
de brioche).

S O B R E M E S A
Hambúrguer de churros 
recheado com Nutella e 
sorvete.



seleção especial PARA TODOS OS GOSTOS.

KIT ARBO
(com 2 unidades)

45,90
Preço válido até 31/08/2019

 ou enquanto durarem 
os estoques.

Av. dos Imigrantes, 465 - Taboão 
Bragança Paulista - (11) 4033 6000 

´

APROVEITE  TAMBÉM: LINHA FRAÇÃO ÚNICA CASA PERINI 
COM 10% DE DESCONTO DURANTE TODO O TASTE WEEK

DE   30R$ ,90 

POR  R$
,9022

(cada garrafa / preço para kit)

(cada garrafa)

REVENDEDOR EXCLUSIVO CASA PERINI

  30R$ ,90 

POR  R$
,9022

(cada garrafa / preço para kit)

(cada garrafa)

É SÓ ESCOLHER Os SEUs PREFERIDOs!

DE



Cobra-se 10%$

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Classic R$44,00

Não tem Deliveryx
Rua Teixeira, 777 - 
Taboão

18h30 - 23h30Ter-Dom:
(11) 4034-1000

menu
vegetariano

menu
vegetariano

www.forneriarazera.com.br
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E N T R A D A
Salada caprese: Folhas de 
alface e rúcula, mussarela de 
búfala em conserva, tomate 
seco, manjericão e mostarda 
dijon.

P R AT O  P R I N C I PA L
Pizza marguerita (individual)
mussarela especial, pedaços 
de tomate fresco, folhas 
de manjericão e azeitonas 
gregas.

S O B R E M E S A
Devil’s Food: Bolo de 
chocolate caseiro com calda 
sobre sorvete de creme.

E N T R A D A
Bruscheta Tomatto: Pão 
italiano grelhado com azeite, 
cubos de tomate temperado 
com azeite e sal, um toque de 
alho e folhas de manjericão.

P R AT O  P R I N C I PA L
Pizza Caprese (individual)
Tomate seco caseiro, fatias 
de mussarela de búfala, com 
folhas frescas de rúcula e 
azeitonas gregas.

S O B R E M E S A
Creme de Papaia com sorvete 
de creme e licor cassis.
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menu
vegetariano

MENU 02
Classic R$44,00





R. Raul Rodrigues 
de Siqueira, 83 - 
Santa Luzia

(11) 9 5875-3444
(11) 3403-3444

Não tem Delivery
www.gattigastrovino.com.br

$

MENU 02
Premium R$61,00

11h30 - 15h00
19h00 - 22h00

Ter-Dom:

x

E N T R A D A
Bruschetta (pão de 
fermentação natural feito 
na casa) de abobrinha com 
hortelã e parmesão gratinado.

P R AT O  P R I N C I PA L
Gnocchi de batata doce com 
fonduta de queijo mantiqueira 
(Fazenda Atalaia), brotos 
de rúcula e beterraba e 
amêndoas laminadas.
 
S O B R E M E S A
Mousse de cappuccino.

E N T R A D A
Creme de mandioquinha com 
linguiça bragantina (Rosata).

P R AT O  P R I N C I PA L
Ossobuco marinado e 
grelhado na churrasqueira, 
finalizado no Sous Vide (baixa 
temperatura a 66º) durante 36 
horas servido com risoto de 
alecrim com tomate e molho 
Demi-glace.

S O B R E M E S A
Mousse de cappuccino.

MENU 01
Classic R$44,00

Cobra-se 10%

menu
vegetariano
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Avenida Dom Pedro I, 
nº 64 - Taboão

(11) 2473-8740

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

Tem Delivery Cobra-se 10%$

E N T R A D A
Casquinha de Camarões.

P R AT O  P R I N C I PA L
Olhete embrulhado e assado 
na taioba, servido com farofa 
de banana da terra e purê  
de batata doce.
 
S O B R E M E S A
Creme Gelado de Damasco 
Turco com Aníz e licor de 
menta.

18h30 - 23h45Seg-Sáb:

E N T R A D A
Casquinha de Camarões.

P R AT O  P R I N C I PA L
T-Bone de cordeiro ao molho 
de abacaxi com hortelã, 
farofa de abobrinhas e arroz.
 
S O B R E M E S A
Creme Gelado de Damasco 
Turco com Aníz e licor de 
menta.

Avenida Dom Pedro I, 
64 - Taboão

(11) 2473-8740

Tem Delivery Cobra-se 10%$

18h30 - 23h45Seg-Sáb:
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(11) 2473 8741



Av. Europa, 136
Jd. Europa

(11) 4034-0434

Tem Delivery Cobra-se 10%$

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

11h - 14h / 19h - 23h
11h - 15h / 19h - 23h

11h - 15h / 18h30 - 22h

Qua-Sex:
Sábado:
Domingo:

E N T R A D A
Guioza de Salmão:
Massa recheada com salmão 
finalizada na chapa e servido 
com saboroso molho Ponsu.

E N T R A D A
Guioza de Camarão: Massa 
recheada com camarões 
selecionados.

P R AT O  P R I N C I PA L
Camarões salteados com 
ervilhas, na manteiga e shoyu 
especial puxados no wok.

P R AT O  P R I N C I PA L
Saboroso Tepan de frutos do 
mar selecionados, 11 tipos de 
legumes puxado no wok com 
shoyu especial e servido na 
chapa tepan.

S O B R E M E S A
Pedaços de abacaxí 
empanados e fritos, 
caramelizado com açúcar e 
servido com o mais gostoso 
sorvete de creme.

S O B R E M E S A
Doce de Matcha:
Uma sobremesa feito com um 
chá especial.disponível

vegetariano

www.hawlai.com.br
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E N T R A D A
Mini salada especial.

P R AT O  P R I N C I PA L
Uramaki crispy.
 
S O B R E M E S A
Duas bolas de sorvete de 
creme ou chocolate.

E N T R A D A
Ceviche.

P R AT O  P R I N C I PA L
Combinado 24 peças.

S O B R E M E S A
Duas bolas de sorvete de 
creme ou chocolate.
	

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

Avenida Dom Pedro I, 
nº 64 - Taboão

(11) 2473-8740

Tem Delivery Cobra-se 10%$

18h30 - 23h45Seg-Sáb:

Praça Maastricht, 200 - 
Euroville Mall

(11) 2473-6521 
(11) 9 7150-8910

Não tem Delivery
www.keiksushibar.com.br

Cobra-se 10%$

11h30 - 22h00Ter-Dom:
11h30 - 22h30Sábado:

x
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(11) 2473-6191

MENU 01
Classic R$44,00

Rua José 
Domingues, 460 - 
Centro
(Antigo Naag)

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Classic R$44,00

TEMAKERIA JAPONÊS

E N T R A D A
Salada de quinoa com 
shimeji.

P R AT O  P R I N C I PA L
Tartar de salmão.
 
S O B R E M E S A
Tostex de doce de leite.

E N T R A D A
Salada de quinoa com 
shimeji.

P R AT O  P R I N C I PA L
Tacos de salmão.
 
S O B R E M E S A
Tostex de doce de leite.

11h30-14h/18h30-22hSeg-Qui:
Sex:
Sáb:

11h30-14h/18h30-22h30
11h30-14h30/18h30-22h30

Não tem Delivery Não cobra 10%$x x
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Esqueça os nutrientes e
saboreie a melhor
comida.

Deixe de contar as
calorias, e ouça nos
sinais do seu corpo.

Abandone a restrição e
abrace o equilíbrio.

Alimentação saudável é:
rotina balanceada e

exceções despreocupadas.

@nutrilecamargo

Rua José Domingues - 
225, Centro

(11) 2277-6029

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

Tem Delivery Cobra-se 10%$

E N T R A D A
Magic Toast com antepasto 
de shitake.

P R AT O  P R I N C I PA L
Raviolini recheado com búfala 
e manjericão ao molho de 
tomate rústico salteado no 
azeite trufado.

S O B R E M E S A
Pudim cremoso com crocante 
de amêndoas.

E N T R A D A
Dadinhos de tapioca com 
molho de pimenta biquinho.

P R AT O  P R I N C I PA L
Risoto de Prosecco e Parma 
crocante com filet mignon ao 
molho de balsâmico reduzido.

S O B R E M E S A
Tiramisu de mascarpone, 
bolacha champanhe e 
deliciosa mistura de café forte 
com Ron.

10h00 - 19h30
10h00 - 16h00
10h00 - 14h00

Qua-Sex:
Sábado:
Domingo:

menu
vegetariano
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Esqueça os nutrientes e
saboreie a melhor
comida.

Deixe de contar as
calorias, e ouça nos
sinais do seu corpo.

Abandone a restrição e
abrace o equilíbrio.

Alimentação saudável é:
rotina balanceada e

exceções despreocupadas.

@nutrilecamargo



Av São Francisco de 
Assis, 4001 - Jd. 
Santa Helena 2 
(Estrada velha de Atibaia)

(11) 9 7699-1430

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

Não tem Delivery Cobra-se 10%$x

11h30 - 15h30
11h30 - 23h00
12h00 - 23h00
12h00 - 17h00

Terça:
Qua-Sex:
Sábado:
Domingo:

www.osorestaurante.com.br

E N T R A D A
Vatapá de frango na 
panelinha.

P R AT O  P R I N C I PA L
Short rib Angus (VPJ) braseado 
com purê de batata.

S O B R E M E S A
Cocada de forno com calda 
de maracujá.

E N T R A D A
Pastelzinho de palmito com 
molho de limão. 

P R AT O  P R I N C I PA L
Camarão crocante com risoto 
de laranja, alho poró e um 
toque de gengibre.

S O B R E M E S A
Cocada de forno com calda 
de maracujá.

disponível
vegetariano
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Cobra-se 10%$

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

E N T R A D A
Salada de folhas orgânicas 
da nossa horta, tomatinhos 
cereja, torrada e pesto 
genovês.

P R AT O  P R I N C I PA L
Nhoque de batata com 
shimeji, shitake e paris 
puxados na manteiga e creme 
de leite fresco.

S O B R E M E S A
Palha italiana. Doce 
tipicamente brasileiro, feito à 
base de brigadeiro de cacau 
e biscoito triturado.

E N T R A D A
Steak tartare de mignon com 
torradinha de ciabatta.

P R AT O  P R I N C I PA L
Steak de chorizo angus 
assado na brasa, risoto de 
alho poró e presunto cru.

S O B R E M E S A
Pudim Bertolotti, eleito o 
melhor do Brasil.

Não tem Deliveryx

12h - 15h / 18h - 23h
12h - 15h / 18h - 00h
12h - 16h30 / 19h - 00h
12h-16h30

Qua-Qui:
Sexta:
Sábado:
Domingo:Av. dos Salemas, 

Chácara Portal das 
Estâncias

(11) 95052-0099
(11) 99749-5148

menu
vegetariano
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Cobra-se 10%

Av. Marcelo Stefani, 
15 - Jardim do Lago
Centro Empresarial 
Jaguari

(11) 3404-4025

Cobra-se 10%$

MENU 02
Classic R$44,00

18h00 - 23h00
18h00 - 23h30
18h00 - 00h00

Ter - Qui:
Sexta:
Sáb - 

Não tem Deliveryx

MENU 01
Classic R$44,00

disponível
vegetariano

disponível
vegetariano

www.redpepperspizza.com.br
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E N T R A D A
Salada Siena - cestinha de 
parmesão com rúcula, tomate 
seco, palmito em rodelas 
ao molho de parmesão com 
ervas finas.

E N T R A D A
Salada Siena - cestinha de 
parmesão com rúcula, tomate 
seco, palmito em rodelas  ao 
molho de parmesão com 
ervas finas.

P R AT O  P R I N C I PA L
Pizza Gourmet individual Di 
Parma quadrada de massa 
fina com mussarela, tomate 
em cubos, presunto parma, 
azeitonas pretas e manjericão.

P R AT O  P R I N C I PA L
Pizza Gourmet individual 
Red Peppers quadrada de 
massa fina com mussarela de 
búfala, salmão, alho poró, 
queijo parmesão salpicado, 
alcaparras e um toque de 
pimentas vermelhas.

S O B R E M E S A
Petit Gateau de chocolate 
com duas bolas de sorvete 
de creme.

S O B R E M E S A
Fatia de Torta Holandesa 
decorada com cobertura de 
chocolate.





$

15h00 - 23h00
11h30 - 23h00

Cobra-se 10%

 Rua Dante Grimello, 
77 - Santa Luzia

(11) 9 7567 1638 
(11)   4033-0502

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Premium R$61,00

Não tem Delivery

E N T R A D A
Salada Caesar.

P R AT O  P R I N C I PA L
Filé da Casa (Filé Mignon 
regado ao molho madeira, 
fetuccine ao bechamel com 
brócolis e alho).

S O B R E M E S A
Cheesecake de Frutas 
Vermelhas

E N T R A D A
Brusqueta de quatro queijos.

P R AT O  P R I N C I PA L
Risoto de camarão com 
tomate seco e manjericão.

S O B R E M E S A
Creme de avelã com sorvete.

Seg-Sex:

x
Sab-Dom:

18h00 - 23h00
11h30 - 23h30
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Cobra-se 10%$





R. Conselheiro 
Rodrigues Alves - 199, 
Centro

(11) 2473-6692

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Classic R$44,00

Não tem Delivery Cobra-se 10%$

E N T R A D A
Caldo minestrone com 
capelete de carne.

P R AT O  P R I N C I PA L
Palmito recheado com carne 
seca.

S O B R E M E S A
Pastelzinho de banana com 
canela e sorvete de creme.

E N T R A D A
Caldo verde. 

P R AT O  P R I N C I PA L
Palmito recheado com 
strogonoff de file mignon.

S O B R E M E S A
Pastelzinho de banana com 
canela e sorvete de creme.

xwww.salomebar.com.br

11h00 - 02h00
12h00 - 02h00

Seg-Sex:
Sáb-Dom:
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R. José Domingues,
778 - Taboão

(11) 2473-4969
(11) 97336-5863

Cobra-se 10%$

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Classic R$44,00

Não tem Delivery
www.hamburgueriath.com.br

18h00 - 23h00Dom-Dom:

disponível
vegetariano

disponível
vegetariano

x
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E N T R A D A
Salada Delícia Verde - 
Releitura da nossa caipirinha 
Delícia Verde. Rúcula, uva 
thompson, molho especial, 
pralinê e lascas de limão.

P R AT O  P R I N C I PA L
Hambúrguer de fraldinha 
200g servido no pão 
brioche, rúcula, provolone e 
chutney de pimenta biquinho. 
Acompanha batata frise e 
catchup da casa.

S O B R E M E S A
Mini cake de abacaxí com 
Marshmallow. 

E N T R A D A
Chilli Fries de batata rústica. 

P R AT O  P R I N C I PA L
Enchilada de Frango 
Crocante - Tortilla de trigo 
recheada com alface 
americana, tomate, frijoles, 
frango crocante, coberta com 
salsa picante e parmesão 
maçaricado.
Acompanha Nachos e 
Guacamole.

S O B R E M E S A
Churros com doce de leite.



Cobra-se 10%Cobra-se 10%

Rua Tupi - 214 - 
Taboão

(11) 2473-3145

MENU 01
Classic R$44,00

MENU 02
Classic R$44,00

Não tem Delivery $x

Qua-Qui:
Sexta:
Sábado:
Domingo:

18h00 - 00h00
18h00 - 01h00
12h00 - 01h00
12h00 - 16h00Rua Tupi - 214-1,

Taboão

(11) 2473-3145

Não tem Delivery $x
www.trianonemporiobar.com.br

Ter-Qui:
Sexta:
Sábado:

19h00 - 00h00
19h00 - 01h00
12h00 - 01h00

menu
vegetariano
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E N T R A D A
Bolinho de risoto com 
provolone, mussarela e 
recheado com queijo coalho. 
servido com geléia de 
pimenta cítrica.
P R AT O  P R I N C I PA L
Lasanha da Mama – camadas 
de massa intercaladas com 
presunto, queijo muçarela, 
molho à bolonhesa, molho 
branco e gratinada com 
queijo parmesão.
S O B R E M E S A
Brownie Desconstruído –  
chocolate, nozes, avelãs e 
chantilly com Baileys Irish 
Cream.

E N T R A D A
Bolinho de risoto com 
provolone, mussarela e 
recheado com queijo coalho. 
servido com geléia de 
pimenta cítrica.

P R AT O  P R I N C I PA L
Risoto de cevadinha com 
cogumelos shitake e paris e 
um toque de extrato de malte

S O B R E M E S A
Brownie Desconstruído –  
chocolate, nozes, avelãs e 
chantilly com Baileys Irish 
Cream.

Cobra-se 10%





www.tasteweek.com.br


